FORMATION HYGIENE
ALIMENTAIRE

CADRE LEGISLATIF EN RESTAURATION COMMERCIALE
PAQUET HYGIENE - HACCP

OBJECTIFS

- Appréhender la reglementation européenne et frangaise encadrant la
sécurité alimentaire dans tous les domaines de production-consommation :
LE PAQUET HYGIENE

- Identifier les risques microbiologiques : Les TIAC

- Comprendre le cadre législatif et 'architecture des textes communautaires

- Comprendre la méthode HACCP et ses principes fondamentaux

- Maitriser les dangers : Les 5 M, les points critiques et éléments de maitrise

-Maitriser les notions d’autocontréles et de tracabilité

CERTIFICATION

- Formation certifiante

- Evaluation faite tout au long de la formation

- Attestation de formation remise le dernier jour

- Une évaluation de satisfaction sera demandée aux participants

DOCUMENT PEDAGOGIQUE

Aide-mémoire ED 4085 remis a chaque stagiaire
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COMSEIL & FORMATION

PROGRAMME
JOUR 1

o La reglementation et son évolution

- D’'une obligation de moyen vers une obligation de résultat

. Les risques microbiologiques

- Les TOXI-INFECTIONS ALIMENTAIRES COLLECTIVES
- Les sources de contamination

- Identité des microbes pathogénes

- Les 10 causes essentielles de contamination

- Les principes de lutte contre

les TIAC : Limiter les risques par la prévention

- Le respect des températures de conservation

- La marche en avant

. Le cadre législatif

- Architecture des textes législatifs
- Food Law (reglement CE n*178/2002)

- Réglements 852 et 853/2004

- Les obligations speécifiques aux professionnels

PROGRAMME
JOUR 2

« HACCP : Démarche et mise en cceuvre

- Définition de la démarche

- Les principes développés de la démarche HACCP

- Le GBPH

- Mise en place de la méthode
- Tracabilité et autocontroles
- Quand, qui, comment ?

- Application des regles d’hygiéne

- Maitrise des dangers : 5 M
- Archivage (classeur HACCP)
- Etudes de cas

- Quizz
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